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« boire a volonté... Tommy me fait une réputation !

Boire c’est bien mais, pour nous, déguster ¢’est mieux... »

Héléne Yuan, la jeune sommeliéve au vestauvant le bonbeur du Palais

en compagnie de Xavier Planty, du chitean Guirand
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« les accords entre la cuisine
chinoise et les vins francais

sont des continents
inexplorés » Tommy Shan
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