Chdateau Guiraud

(Enotourisme

Le vignoble certifié en agriculture

biologique

L e chidteau Guiraud, 1er grand cru classé de Sauternes en 1855
vient d'obtenir sa certification en agriculture biologique,

une démarche initiée il y a plus de vingt ans par Xavier Planty.
Le 6 janvier, les quatre co-propriétaires du chateau Guiraud
accueillaient les professionnels du vin a la maison Ecocftoyenne
d Bordeaux pour féter cet événement et dévoiler I'univers de ce

grand cru

o Celle onnes zorr esf une aomde particuligoe : chest Pannde ol

e chditean Gibead, 1ee qrond ond de Sauternes, ses 125 heciores de

vignes, fe bols of de proires seronl cerfifies en garcaltume biglos

igue, NORs Guans prs e rsgee de cette certiffeotion car presdee

a8n

rhargd in prahidmatique dcadogique, c'est lavesir de note vilicull e
e o acindligue Kavier Planty, roppetanl gue ve choi n'est pas facile
vl eblige a beadcoup dtattention dans le vignoshbe, |l faut revends

fdans lee vipnps, vivee aver &5 saisons, anticipes l¢s probifmes,

aliserver- el argamiser 10 terlaing . el Leile cerlification vien! cou-
ranner wn ravall de 2o ans, quand le jeune eennlogue, diplimé# de
nhyslnlogle vEebtale prend la direction du chiteau en 1982 avec la
ferme comviction qu'il Tuul nuuer un diglogue permanent avec la
nalure pawr ablenir [e meilleur de ses vignes,
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Kavier Planly considérant gu'il
n'est pas poscihle de supprimer
totalement "isage des produils
phytosanitaires {chimigues &t vaga.
taux} sans recréer une biodiversitd,
a mis en place wn Goe-sysléme gui
faworise 1a lutie biologigue. Alnsi,
(3 kilnmérres e hales [lierre, laurier

thym, chitaigniers, noiseliers ..)
couvrent ['engemble de domaine et gbritent une faune préciansa.
Ung etudiante de I"Universitéd d*Fralogie de Rennes, qui réalise
actiiellerment des fravaux préparatoires 3 une thise surces hawes a
reconse plus de &gy espioes dinsectes diftérentes dont de noam-
breux predatears capables de séguler les ponulations, notamment
des ciradelles ot des vers de la grappe. « 5o % des insecles, oe son!
des abefiles gui butinen! o Qore des vignes ; nous avons par ailleirs
abseryé & familles Wotaniares raturelles el s préconce de nombrow
fidvrag w, g t&jouit le directeur du chateau,

Aved les haivs gl les bandes enherbies, désormais depuls 2004
la Chiateau Guiraud n"utifice plus aucun insecticide pour traiter ses
vignes et v cetfe bio viticoltire (1) favorise fe développement de la
powrite roble , en permettant i concentration maximum du maf.
sin et son explnsion oramatinue » assure Kavier Planty qui précise
aueles rendements sont trés faibles, en moyenne 12 hifha de grand
winpar i Au chdleau Guirded, il exste #galement un conserdatnine
des cépapges

Une cantaine de souches de semillon ol de saovigman ssues de
a solechion massale s¢ rouvent reunies dans-cette pipinidére, oh
pectil rant de cansarvar b divarsitd pendtioue du vienolile,

A nater que chateau Guirdud ¢ot dopuis 2oub, Le seul domaine
du Bordelars appartenant 4 une assaciation de.q hommes, Bober
Peugear, un Industriel & teals vitleulteurs = Stephan Von Meippers,
CHivigr Bermand of Xavier Planty qui partagent e méme gudl pour 1

wliarid, 1o win ¢l |d gaslronomie,

Pour Dhivier Bernard « Sfre en
g ahiperitred e, ©CEs un vl chaix
QU@ nows Assumons ftays
ensembie... ¢l dans nos yru_’.‘t.‘h
Lrus, des essals 5ont meneés sur
des parcalles mals Chiteaou

Guirdug 4 une

longuewr d'ovgnce,

grive ¢ fo motivotion d'un
hamme, Xavier Planty.. et cette agriculture de domain, C'eslce gu'exh-
eronf mos consermaleurs, Mo atlention, faire bio ng veut pas dive

son, i faut foice bio er excelleat. »

[= g~

A PROPOS DE LA BIO VITICULTURE

La Big witiculture® au chdteau Guiraud est une réflexion globale
de Pexplaitation viticole et cowvre 10 domaines

Certification au label biologique AB, biodiversite végétale ebani-
male, [z gestion des sols et de leauw, la vinificalion, la production
d'gnergie, lempreinte carbone sans oublier la mobilisation du
personncl ot lo volel social,

COTE ENOTOURISME

Le Chiteau Guiraud est ouvart 3 la visite 7 jours sue 7 el propose
des dégustations verticales de plusieurs millésirmes en fonction
du nombre de personnes mais aussi dos alllances mets et vin, des
conférences dégustation, dos repds a Lheme.

Far ailleurs, les visileurs peuvent également opter pour une ran-
donnée bolanigue [de mai 2 juillet) autour duvignohle 3 la
decuuverte de la biodiversite avec une visite de 'atelier de greffa
ge, du chateau suivie d'une dégustation
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